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BUFALA E POMODORINI
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Buffelmozzarella
und Kirschtomaten nach dem Backen

€9,00 €19,00

00

LEANDRO
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten,
Taggiasca-Oliven, Sardellen, Salami, Chili, Oregano

€9,50 €20,00

0000

BOSCAIOLA
Mozzarella Fior di Latte, frische Champignons, Salsiccia
(traditionelle Bratwurst), geraucherter Scamorza-Kase

€9,00 €19,00

00

CALZONE €8,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken, frische -

Champignons, Artischocken @

CALZONE DOLCE €6,00

Nutella, Mascarpone, Puderzucker @
D0

CALZONE PICCANTE €8,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, scharfe Salami,
gerducherter Scamorza-Kase, schwarzer Pfeffer

00

CAPRICCIOSA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken,
frische Champignons, Artischocken

€8,50 €18,00

00

CRUDO E MASCARPONE
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Mascarpone,
Rohschinken

€9,50 €20,00

00

DELIZIOSA

€10,00 €21,00
Mozzarella Fior di Latte, frischer Lauch, Pancetta arrotolata

(gerollter Bauchspeck - mitgebacken), geraucherter Scamorza-Kase @

DEL GOLFO
Mozzarella Fior di Latte, Friarielli (Stangelkohl),
Buffelmozzarella, Sardellenfilets

€12,00 €25,00

000

DIAVOLA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, scharfe Salami

€7,50 €16,00

00

ESTIVA

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Rohschinken,
Kirschtomaten, Rucola, Grana (Hartkase) gehobelt
(alles nach dem Backen)

€10,00 €21,00

00

GORGONZOLA E SPECK

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Speck

€9,00 €19,00

00

GUSTOSA

€9,00 €19,00

Mozzarella Fior di Latte, Ofenkartoffeln, Pancetta arrotolata ,\
(gerollter Bauchspeck - mitgebacken), Grana (Hartkase) gehobelt @

LA RIPIENA 1
Mozzarella Fior di Latte, Schinken, geraucherter
Scamorza-Kase

€10,00 €21,00

00

LA RIPIENA 2

€12,00 €25,00

Mozzarella Fior di Latte, Friarielli (Stangelkohl), Pancetta arrotolata
(gerollter Bauchspeck - mitgebacken), gerducherter Scamorza-Kase @ @

MARGHERITA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte

€6,50 €14,00

00

NAPOLETANA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Sardellenfilets, Oregano

€7,50 €16,00

000

NAPULE

Friarielli (Stangelkohl), gerducherter Scamorza-Kase

€12,00 €25,00
Mozzarella Fior di Latte, Salsiccia (traditionelle Bratwurst),

00

P1ZZABON

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten,
Salsiccia (traditionelle Bratwurst), frische Champignons,
rote Zwiebeln, Oregano

€9,50 €20,00

PIZZA REGINA
Tomaten, Blffelmozzarella, frisches Basilikum, mit
hohem Rand nach neapolitanischer Art

00
€9,00
00

PROSCIUTTO E FUNGHI
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken,
frische Champignons

€8,00 €17,00

00

4 FORMAGGI
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Grana
(Hartkase), gerducherter Scamorza-Kase

€9,00 €19,00

00

4 STAGIONI
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schinken,
frische Champignons, Artischocken, Salami

€9,00 €19,00

00

ROMANA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Sardellenfilets,
Kapern, Oregano

€8,00 €17,00

000

SAPORITA
Mozzarella Fior di Latte, frischer Lauch,
Taggiasca-Oliven, Sardellenfilets

€10,00 €21,00

0000

SICILIANA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Sardellenfilets,
Kapern, Taggiasca-Oliven, Oregano

€9,00 €19,00

0000

SPECIALE
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, geraucherter

Scamorza-Kase, Salami, rote Zwiebeln, Kirschtomaten

€10,00 €21,00

00

SUD
Mozzarella Fior di Latte, Burrata, Thunfischfilets,
Pistazien gehackt (alles nach dem Backen)

€11,00 €23,00

0000
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TONNO E CIPOLLA ROSSA
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Thunfischfilets
nach dem Backen, rote Zwiebeln

€9,00 €19,00

000

€9,00 €19,00

00

€7,50 €16,00

00

VERDURE FRESCHE GRIGLIATE
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Auberginen,
Zucchini, Paprikaschoten aus dem Ofen

VIENNESE
Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Schweinswiurstchen

Exdras

EXTRAS € 2,00
EXTRAS Tomaten, Mozzarella € 1,00
PIZZA BATTUTA (extra grof3 und diinn) € 250
PIZZA DOPPIA PASTA (doppelte Teigmenge) € 2,00
PIZZA MIT HOHEM RAND NACH NEAPOLETANISCHERART € 2,00
PIZZA BABY (extra klein) € -0,50

cAllesgene

GLUTEN

Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen oder
Hybridstéamme davon

KREBSTIERE
Salz- und StBwasser: u.a. Garnelen, Scampi,
Krebse

EIER
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse:
Mayonnaise, Emulgatoren, Eierteigwaren

FISCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
Lebensmittel, in denen Fisch enthalten ist
(auch bei geringem Prozentsatz)

ERDNUSSE UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE - Cremes und Zubereitun-

SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE - Sowohl ganz als auch in
Stticken fiir die Zubereitung von Suppen,
Sof3en und Pflanzenkonzentraten

SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUG-
NISSE - Eventuell in So3en und Zubereitun-
gen enthalten

SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE - Ganze Samen fiir die Zube-
reitung von Brot und Brétchen; Mehlsorten, in
denen ein geringer Prozentsatz enthalten ist

SCHWEFELDIOXID UND SULFITE
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrati-
onen von mehr als 10 mg/kg bzw. 10 mg/I
als SO, angegeben - fiir die Verwendung
als Konservierungsmittel, eventuell vorhan-
den bei: Konserven von Fischprodukten, in
Essig, Ol und Salzlake eingelegten Speisen,
Marmeladen, Essig, getrockneten Pilzen und
alkoholfreien Getranken und Fruchtsaften

LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ER-
ZEUGNISSE - Vorhanden in veganen Zu-
bereitungen wie Braten, Salami, Mehl und
dhnlichen Erzeugnissen

WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNE-
B NE ERZEUGNISSE - Kleine Pilgermuscheln,
SCHALENFRUCHTE UND DARAUS GEWONNE- w Schwertmuscheln, Jakobsmuscheln, Mies-
NE ERZEUGNISSE-Mandeln, Haselntisse, Wal- muscheln, Austern, Napfschnecken, Venus-
nusse, Cashewnlisse, Pekannusse, Pistazien muscheln, Tellmuscheln usw.

@ O@C©C

gen, auch wenn nur in geringen Mengen

SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE - Daraus gewonnene Erzeug-
nisse wie Sojamilch, Tofu, Sojaspaghetti und
dhnliche Erzeugnisse

MILCH UND DARAUS GEWONNENE ER-
ZEUGNISSE - Alle Milcherzeugnisse: Jo-
ghurt, Kekse, Torten und Kuchen, Speiseeis
und sonstige Cremes

O O
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ALPIRSBACHER WEIZEN  s0c €500

Ein Bier mit naturtriiber Farbe und herrlich erfrischendem Ge-
schmack. Sein schaumendes Temperament hat seinen Ursprung
in der naturbelassenen obergarigen Hefe und den hochwertigen
Weizenmalzen. Der harmonische Charakter sorgt zu jeder Zeit
und Uberall fir einen unbeschwerten Biergenuss!

GJULIA

Birra Agricela Friulana

NORD Kienola

Ein obergariges Helles mit leichtem Korper, eingebundenin ein
warmes Aroma.

Eine gute Kombination zu einfachen Gerichten, Meeresfriich-
ten, Weichkase, weiBem Fleisch und nicht besonders aromati-
schen Pizzen.

33cl €6,00

ALPIRSBACHER SPEZIAL s0c €500

Alpirsbacher Klosterbrau Spezial, ein untergariges Klosterbier,
bitter, erfrischend, leicht, rund, hopfig und weniger malzig mit
vollmundigem Korper und ausgepragtem Charakter. Fiir einen
einzigartigen und malzigen Geschmack.

EST We/izm 33¢cl €6,00

Der vollumfangliche und elegante Geschmack mit Bananenno-
ten im Abgang macht den Unterschied. Wunderbar geeignet
zu wirzigen Gerichten, zu aromatisch-wiirzigem Kase und Blau-
schimmelkase, Suppen, Wurstwaren sowie Gemuise- und Kasepizzen.

ALPIRSBACHER RADLER  33d €400

Alpirsbacher Klosterbrau Radler ist erfrischend, fruchtig und
spritzig im Geschmack. Ein kostliches, belebendes Getrank mit
geringem Alkoholgehalt. Der perfekte Durstloscher, der zu 50% aus
Exportbier und 50% sil3er aromatisierter Zitronenlimonade besteht.

OVEST Awbrala

Mit Karamellnoten, die zu einem bitteren Abgang verschmelzen.
Ein hervorragender Begleiter zu rotem Fleisch und Gegrilltem,
zu Wild, sehr wiirzigen Kasesorten und aromatischen Pizzen mit
Wurstwaren.

33cl €6,00
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Offnungszeiten: 18:00 - 23:00 Uhr - Montag Ruhetag

IPA Halian Pale Ale

Das stark ausgepragte hopfige Aroma verleiht dem Bier ei-
nen entschiedenen Duft mit Zitrusnoten. Vollmundig im Ge-
schmack und etwas bitter im Abgang. Passt ideal zu wirzigen
Speisen, Frittiertem, Blauschimmelkase und besonders aroma-
tischen Pizzen. Die perfekte Begleitung zu Hamburgern!

33cl €6,00

Bestellungen unter:

& 0445 225269 - {©) 328 8713155

CHARLES
QUINT

CHARLES QUINT ROSSA 33 €400

Rubinrot mit einer cremigen, warmweil3en Schaumkrone.
Ein Bier mit fruchtigem Aroma, rund und vollmundig im
Geschmack mit einem leicht stiBen und hopfigen Abgang.

PRIMUS 33d €300

Hell in der Erscheinung, warmes Sonnengelb mit einer feinporigen
Schaumkrone, angenehmer Duft nach Hopfendolden, der sich auch
im Aroma niederschlagt. Anfangs suBlich mit einem leicht bitteren
Touch, worauf ein trockener und durstloschender Abgang folgt.

Geteanke

MINERALWASSER STILL 50cl € 2,00
MINERALWASSER PRICKELND 50cl € 2,00
DOSENGETRANKE - Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta 33cl € 3,00

NUR GLASFLASCHEN
FUR NACHHALTIGKEIT UND EINEN
UNVERFALSCHTEN GESCHMACK

Galvanina BIO-EISTEE - Zitrone oder Pfirsich  35,5cl € 4,00
ALKOHOLFREI BIER 33cl € 3,00
ESPRESSO € 1,30
EXTRAPORTION MILCH € 0,30
CAFFE CORRETTO (ESPRESSO MIT SCHUSS) € 2,00
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